
 

KÖCH:IN 
BETRIEBSKÜCHE 

W/M/D 
38,5 Stunden 

DAS BRINGST DU MIT 
• abgeschlossene Lehre als Koch/Köch:in 
• Interesse an Großküchentätigkeit (ca. 850 – 1.000  

Essen/Tag) 
• Deutschkenntnis B1 
• Führerschein B  
• HACCP Kenntnisse 
• EDV Kenntnisse (Office Programme) 
• Verlässlichkeit und eigenständiges Arbeiten 
 

DEINE AUFGABEN 
• Zubereitung der Menüs für Kunden sowie werkseigenen 

Kantine 
• Lagerhaltung 
• Warenbeschaffung und Warenannahme 
• Bestellannahme der Kindergärten (EDV System) 
• Reinigung des Arbeitsplatzes 
• Ausbildung von Lehrlingen von mind. 30% Behinderung 

 
DAS BIETEN WIR 

• ein freundliches und kollegiales Betriebsklima 
• ein kostengünstiges und frisch gekochtes Mittagsmenü 
• sehr gute Anbindung an das öffentliche Verkehrsnetz 

bzw. einen kostenlosen Firmenparkplatz 
• Flache Strukturen und Kommunikation auf Augenhöhe 
• kollektivvertragliche Mindestgehalt € 2.885,37 brutto mo-

natlich, Bereitschaft zur Überzahlung 
 

NEUGIERIG GEWORDEN? 
Dann bring‘ auch Du Deine persönlichen 100% bei uns mit 

ein! 
Wir freuen uns auf Dich mit und ohne Beeinträchtigung! 

 
 

 

 

Die Geschützte Werkstätte Wie-
ner Neustadt ist ein soziales 

und integratives Unternehmen, 
das im Auftrag der Republik Ös-
terreich seit über 40 Jahren Wa-
ren & Dienstleistungen höchster 

Qualität liefert. 

Wir ermöglichen Menschen mit 
Beeinträchtigung, ein unabhän-
giges und selbstbestimmtes Le-
ben zu führen und sehen es als 
unsere Aufgabe, auf die Zufrie-
denheit unserer rund 200 Mitar-
beiter:innen zu achten, sowie 
deren Motivation zu fördern. 

Nachhaltigkeit und die Scho-
nung der Umwelt haben bei uns 
einen sehr hohen Stellenwert! 

 

Geschützte Werkstätte  
Wiener Neustadt GesmbH 

Waldschulgasse 7 
2700 Wiener Neustadt 

02622 / 21 339 - 0 
empfang@gwwn.at 

 
 

 

WIR WOLLEN DICH 


